
Halbes Dutzend Austern 

“Fine de Claire” mit

klassischer Schalotten-

Vinaigrette und Pumpernickel 

24,5€

Caesar´s Salad 

mit Croûtons & Parmesan

13,5€

Classic Steak Tartare 

vom Filet klassisch zubereitet

21,5€

als Hauptspeise mit

Pommes

28,5€

Spicy Maguro Tartare

Thunfisch-Tartare mit Avocado

und verfeinerten Ponzusauce

19,5€

Rote-Bete-Carpaccio

garniert mit Feta und

Walnüssen

16,5€

Ceviche vom Loup de Mer

Wolfsbarsch in Limetten-

Zitronengras-Vinaigrette,

serviert mit Sesam und Fenchel

19,5€

Spicy Prawns Salad

Garnelen mit Zitronengras und

einer pikanten Chili-

vinaigrette

17,5€

Tom Yam Talay 

“Andaman Style”

thailändische Fischsuppe mit

Garnelen, Muscheln, Lachs und

Austernpilzen, in einer

würzigen Brühe 

17,5€

Als Hauptspeise mit Reis 26,9€

Pommes Frites mit Chili-

Mayonnaise

7,5€

Pfefferrahmsauce 6,5€

Bratkartoffeln 6,5€

Wilder Brokkoli mit Chili 6,5€

Sautierter Spinat 6,5€

Blattsalat mit Hausdressing 6,5€

Lachs Teriyaki

Gegrillter Lachs, serviert mit

wildem Brokkoli und Duftreis

32€

Wiener Schnitzel 

Kalbsschnitzel in knuspriger

Panade mit Bratkartoffeln,

Wildkräutersalat und

Preiselbeeren

32€

Filetsteak 

auf Rotweinreduktion dazu

knusprige Pommes mit Chili-

mayonnaise und  sautiertem

wildem Brokkoli

38€

Entrecôte 

mit Pfefferrahmsauce,

sautiertem Gemüse und

knusprigen Pommes

38,5€

Spaghetti Vongole

Nach klassischer Art

18,9€

Paccheri al ragù 

Pasta mit Hausgemachter Ragù-

Sauce aus bayerischem

Rindfleisch

18,9€

Seafood-Risotto 

mit Pulpo und Garnelen,

verfeinert mit edlem Safran

32,9€

Thai Seafood Curry "Ting

Style"

Rotes Curry mit Garnelen,

Lachs und Jakobsmuscheln,

serviert mit frischem Gemüse

und Duftreis

38,5€

Quinoa Salat mit

Gemüsepflanzerl

an Limettenvinaigrette

23,5€Crème Brûlée

Vanille-Creme mit knuspriger

Karamellkruste

9,5€

Tiramisu

mit Mascarpone und Espresso

8,5€

Duett von Mochi-Eis und Sorbet

Zwei Sorten cremiges Mochi-

Eis, serviert mit erfrischendem

Sorbet

11,5€

Schokoladenfondant

Warmer, flüssiger

Schokoladenkern in einem

zarten Kuchenmantel mit

Vanilleeis

11,5€

Apéro

Glas Champagner 0,1l 13€

Negroni (Gin, roter

Vermouth, Campari)

11€

Garibaldi-Cocktail (Campari,

fluffy Orange Juice)

10€

Old Salt (Tequila blanco,

limette, Agave, fluffy

Grapefruit Juice, Salz)

11€

Vorspeisen

Hauptgerichte

Dessert

Für Hinweise zu Allergien wenden Sie sich bitte an unser Service-Personal.

Beilagen

https://cookpad.com/uk/recipes/13483782-paccheri-al-ragu-napoletano

